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Znak sprawy: ORG.24.2.43.2025.KK

Zatgcznik nr 1 do Zaproszenia do sktadania ofert - Opis Przedmiotu Zamdwienia

Opis przedmiotu zamoéwienia na obstuge szkolenia zamknietego o tematyce
~Przeciwdziatanie oraz zapobieganie konfliktom intereséw” dla pracownikow
LAWP w Lublinie w zakresie zapewnienia sali konferencyjnej wraz z

wyposazeniem oraz zapewnieniem noclegu z petnym wyzywieniem

Termin realizacji: 03-04.10.2025 r., szkolenie rozpocznie sie pierwszego dnia okoto
16:00 (przyjazd, zakwaterowanie, pierwsza czes¢ szkolenia), a zakonczy sie drugiego

dnia (okoto godziny 16:00).

Uczestnicy: to pracownicy LAWP w Lublinie. W szkoleniu wezmie udziat

maksymalnie 115, nie mniej niz 80 osob.

Cel i zakres merytoryczny szkolenia: celem spotkania jest podnoszenie
swiadomosci pracownikéw LAWP na temat szkodliwosci korupciji i konfliktéw

interesdw, unikanie konfliktom intereséw i zarzgdzanie takimi konfliktami.

Miejsce szkolenia: hotel/osrodek wypoczynkowy oddalony od Lublina nie mniej niz
25 km i nie dalej niz 150 km, w granicach Wojewddztwa Lubelskiego. Zamawiajgcy
wymaga aby obiekt, w ktérym bedzie realizowany przedmiot zaméwienia:
e miat standard minimum trzygwiazdkowy (hotel minimum trzygwiazdkowy lub
obiekt gwarantujgcy jakos¢ ustug o réwnorzednym lub wyzszym standardzie),
e zapewniat zrealizowanie ustugi hotelowej, gastronomicznej oraz szkoleniowej
dla uczestnikéw szkolenia (sala dydaktyczna dopasowana do liczby
uczestnikéw szkolenia),
e posiadat zaplecze dydaktyczne i noclegowo- restauracyjne zapewniajgce
realizacje ustugi w ramach jednego obiektu,
e zapewnit baze zywieniowg (restauracja oferujgca wyzywienie w petnym
zakresie),
e zapewnit bezptatne szatnie, toalety,

e zapewnit bezptatny parking na minimum 20 pojazdow uczestnikow szkolenia.
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Obowiagzki Wykonawcy:

sala dydaktyczna - klimatyzowana, oddzielona od innych pomieszczen,

z regulacjg temperatury (nie mniej niz 21 stopni, nie wiecej niz 24 stopnie),
mieszczgcg maksymalnie 115 osob, wyposazong w krzesta i stoty dla
uczestnikow szkolenia i prowadzgcych, mozliwie rézne rodzaje ustawien
krzeset i stotow (do ustalenia z Zamawiajgcym), dostep do bezprzewodowego
Internetu, flipchart, papier i mazaki do flipcharta lub ewentualnie tablica
suchoscieralna z mazakami, sprzet do prezentac;ji (rzutnik multimedialny,
ekran).

ustuga hotelarska - Wykonawca zapewni dla wszystkich uczestnikow
szkolenia nocleg ze sniadaniem (w drugim dniu szkolenia) w pokojach 1, 2, 3i 4
osobowych spetniajgcych wymagania sanitarne, przeciwpozarowe. llos¢ pokoi
1- osobowych to 3, pozostate pokoje to 2,3 i 4 osobowe (mogag by¢ z dostawka).
Pokoje wyposazone w tazienki (prysznic lub wanna, umywalka, toaleta, lustro)
zestaw recznikow dla kazdego uczestnika. Sprawne oswietlenie, w sezonie
grzewczym pokoje muszg by¢ ogrzewane, pomieszczenia czyste, zadbane,
wszystkie sprzety w petni sprawne.

ustuga gastronomiczna - Wykonawca zapewni ustuge gastronomiczng dla
wszystkich uczestnikow szkolenia, sktadajgca sie ze sSniadania w postaci
szwedzkiego stotu (w drugim dniu szkolenia), przerw kawowych (kawa, herbata,
cukier, cytryna, mleko, woda mineralna gazowana i niegazowana, soki
owocowe, ciastka rézne rodzaje, tartinki itp.). Obiadokolacja w pierwszym dniu
szkolenia (zupa, drugie danie, 2 rodzaje satatek, przystawki, wedliny, sery,
Swieze warzywa, owoce, pieczywo, ciasta, napoje zimne, woda mineralna, soki,
napoje gazowane, kawa, herbata z dodatkami, wszystko bez ograniczen).

Obiad w drugim dniu szkolenia (zupa, drugie danie, napoje zimne).

Wykonawca zapewni w ramach kazdego positku gorgca wersje wegetarianska.

Wykonawca przygotuje porcje kazdego rodzaju potrawy w ramach danego positku

(obiad, obiadokolacja - gorgce positki, przekagski itp.) dla kazdego uczestnika

spotkania.
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Po podpisaniu umowy, Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu propozycje menu.
Zamawiajgcy zaakceptuje menu lub powiadomi Wykonawce o modyfikacji menu

w ramach zaproponowanych cen.

Obiadokolacja i obiad muszg by¢ serwowane w osobnym, przystosowanym do
podawania positkow odpowiednim pomieszczeniu, a nie w ogolnodostepnej dla osob

z zewnatrz i innych gosci hotelowych restauracji.

Kryteria oceny ofert
Zamawiajgcy wybierze najkorzystniejszg sposrod ofert Wykonawcéw, ktorzy zaoferujg

ustuge zgodng z Opisem przedmiotu zamédwienia.
Przy wyborze oferty zostang zastosowane kryteria: 100 % cena oferty.

Wybor oferty zostanie dokonany na podstawie kryteriow oceny ofert z ustalong
punktacjg do 100 pkt (100 %=100 pkt).

wartos$¢ brutto oferty z najnizszg ceng
wartosc¢ brutto oferty badanej

liczba punktéw za kryterium = ( )x 100 punktow
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